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GANADORES DEL 1ER LUGAR DEL PLATILLO TIiPICO ORIZABENO 2022

TACO ORIZABENO

CONTIENE: CEBOLLA, CHAYOTE, CALABAZA Y POLLO ASADO A
LA PARRILLA, CREMOSO DE AGUACATE, CILANTRO Y BANADO
EN UN CHIMICHURRI DE TLANEPA MONTADO SOBRE TORTILLA
DE MAIZ Y FRIJOLES MONCHOSOS QUE LLEVAN CHICHARRON Y
MANTECA DE RIB EYE; REPRESENTANDO CON ESTE PLATILLO AL
"MOLITO VERDE".
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COCINA DE BRASA

PET ERIENDLY - CALENTADORES - JUEGOS DE MESA - EVENTOS DEPORTIVOS - WIH
SERVICIO A DOMICILIO Y RESERVACIONES: 272 225 8718



BOTANA

AHUACAMOLLI CON CHAPULINES & $95
AGUACATE, CILANTRO, CHAPULINES COLORADOS
ASADOS Y CEBOLLA

NATURAL $75

ESQUITE CON TUETANO @ $94
- SUJETC A DISPOMNIBILIDAD -

GRANO _ DE MAIZ _SALTEADO EN  AJILLO

ACOMPANADO CON CANA DE TUETANO ASADO Y
ALIOLI DE QUESO COTIJA

COSTRA DE QUESO CON TROMPO -+ $145

QUESO MANCHEGO A LA PLANCHA, RELLENO DE
TROMPO DE CHUCK ROLL, CREMOSO DE AGUACATE
Y CILANTRO

FRANCESAS RUB $80
ACOMPANADAS CON RUB DE CHILES Y CATSUP

CON SALSA DE QUESO $130

TUETANO CON CHAPULINES - $170

- SUJETO A DISPONIBILIDAD -
A LAS BRASAS CON RUB DE CHILES, CORONADO

CON  CHAPULINES SALTEADOS AL  AJILLO
FLAMEADOS CON MEZCAL
ELOTE A LAS BRASAS - $160

COSTILLITAS DE ELOTE AMARILLO A LAS BRASAS
CON RUB DE CHILES ¥ ALIOLI DE COTIJA

PAPA RESCOLDO CON TROMPO $140

COCINADA EN TECNICA MILENARIA AL RESCOLDO
(BRASAS) POR 4 HRS, RELLENA DE CARNE DE
TROMPO, CREMA DE RANCHO, GRATINADA CON
QUESO MANCHEGO ¥ UN TOQUE DE RUB DE CHILES

QUESO ASADO $130

MEZCLA DE QUESO OAXACA Y QUESO MANCHEGO
FUNDIDOS EN ASADOR CON CHAPULINES
COLORADOS

TUETANO CON
CHAPULINES

SOPAS

SOPA AZTECA $85
LA REINA DE LAS SOPAS MEXICANAS.. TIRITAS DE
TORTILLA FRITA BANADA EN CALDILLO DE
JITOMATE, ACOMPANADO CON CHILE PASILLA,
CREMA, AGUACATE ASADO, RUB DE CHILES,
CHICHARRON Y QUESO FRESCO

ALUBIAS CHARRAS = $85

COCINADAS LENTAMENTE CON CHORIZO, CEBOLLA,
AJO, CHILE JALAPENO Y CASCARA DE CHICHARRON

FIDEO SECO $70

RECETA DE LA ABUELA, CON AGUACATE ASADO,

CREMA DE RANCHO Y QUESO COTIJA

MACARRONES CON BRISKET - $120

MACARRONES EN SALSA DE QUESO ACOMPANADOS
CON 60GR DE BRISKET AHUMADO 14 HRS5, UN TOQUE
DE BBQ Y PAN RUSTICO

VEGETALES ASADOS $105

FETTUCCINE CON VEGETALES A LA PARRILLA,
SALTEADOS EN ACEITE DE AJON)OLI, AJO ASADO Y
CACAHUATE ENCHILADO

CREMOSITA ENCHILPAYADA =

FETTUCCINE BANADO EN SALSA CREMOSA DE CHILE
CHILPAYA CON LA PROTEINA A ELEGIR

CAMARONES $150
RIB EYE CHOICE $260

ENSALADAS

MANZANA ASADA $120

MEZCLA DE LECHUGA, ESPINACA BABY, MANZANA,
TOCINO, 110G DE POLLO AL GRILL, ACOMPANADO

CON QUESO DE CABRA Y ADEREZO DE DURAZNO Y
CHILE MORITA

BETABEL AL RESCOLDO = $80

BETABEL HUNDIDO EN RESCOLDO COCINADO
LENTAMENTE POR 5 HR5, ACOMPANADO CON CHIP
DE BETABEL, ENELDO, HIERBABUENA Y ADEREZO DE
YOGURT

ENSALADA RUSTICA $70
LECHUGA, AGUACATE, VERDOLAGA, _JITOMATE,
CILANTRO, CEBOLLA MORADA, BARNADA EN

VINAGRETA DE CIiTRICOS
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“IACOS

ORIZABENO > ® $80

POLLO, CHAYOTE, CALABACITA Y CEBOLLA ASADA
BANADO EN CHIMICHURRI DE TLANEPA, CREMOSO

DE AGUACATE Y CILANTRO. GANADOR DEL 1ER
LUGAR COMO PLATILLO TIPICO ORIZABENO
RIB EYE $230

TRES TACOS CON 150GR DE RIB EYE ACOMPANADOS
CON CEBOLLA ASADA, CREMOSO DE AGUACATE Y
CILANTRO

PULLED PORK $99

TRES TACOS CON 120GR DE PULLED PORK CON
CREMOSO DE AGUACATE, CILANTRO Y CEBOLLA
ENCURTIDA

BRISKET =

$170
-SUJETO A DISPOMNIBILIDAD -

TRES TACOS CON 150 GR DE BRISKET AHUMADO
CON CREMOSO DE AGUACATE, CILANTRO Y
CEBOLLA ENCURTIDA

TROMPO DE CHUCK ROLL $105

TRES TACOS CON 120GR DE TROMPO DE CHUCK
ROLL, CREMOSO DE AGUACATE, CEBOLLA ASADA Y
CILANTRO

TUETANO CON TROMPO DE CHUCK ROLL

- SUJETO A DISPONIBILIDAD -
TUETANO ASADO ACOMPANANDO TRES TACOS

$140

CON 120GR DE TROMPO DE CHUCK ROLL,
CREMOSO DE AGUACATE, CEBOLLA ASADA Y
CILANTRO

COLIFLOR $70
UNA OPCION LIGERA.. DOS TACOS DE TEMPURA

DE COLIFLOR, CON BASE DE NOPALES, CILANTRO

Y VERDOLAGA Y CAMA DE FRIJOLES MONTADOS
SOBRE TORTILLA DE MAIZ

VALIDO HASTA 12 ANOS

MINI BURGER $105
75GR DE CARNE CON PAPAS FRANCESAS

MINI BURRITO DE TROMPO = $75

30GR DE TROMPO DE RES, ACOMPANADO CON
PAPAS FRANCESAS Y SALSA CATSUP

TENDERS DE POLLO $75

ELIGE TU GUARNICION: MACARRONES CON QUESO
O PAPAS FRANCESAS

iSOLITA Tl
DESCUENTO

EMPAREDADQOS

HAMBURGUESA KAUIL $220

120 GR DE PICANA Y BRISKET, MOSTAZA DIJON,

QUESO _ GRUYERE, CEBOLLA CARAMELIZADA,
ACOMPANADA DE CHAYOTE ENCURTIDO, PAPAS
FRANCESAS Y SALSA CATSUP

SANDWICH DE PULLED PORK = $130

PAN ARTESANAL RELLENO DE 100GR DE PULLED

PORK AHUMADO POR &8 HRS, COLESLAW Y
BARBECUE
HAMBURGUESA BRISKET $190

120 GR DE BRISKET AHUMADO 14 HRS CON S5ALSA
BARBECUE Y CEBOLLA ENCURTIDA, ACOMPANADO
CON PAPAS FRANCESAS

PEPITO DE TROMPO $145

100 GR DE TROMPO DE CHUCK ROLL MEZCLADO

CON CEBOLLA ASADA Y QUESO CHEDDAR,
ACOMPANADO CON CHILE ASADO
BRISKET AHUMADO - $285

200 GR DE BRISKET AHUMADO EN LENA DE
MEZQUITE DURANTE 14 HRS CON SALSA AGRIDULCE
ACOMPANADO CON PAN RUSTICO Y MACARRONMNES
EN SALSA DE QUESO

PICANA AHUMADA $372

250 GR DE PICANA ACOMPANADA CON LECHUGA
ASADA, ALIOLI DE COTIJA Y MANTEQUILLA DE
HIERBAS CON AJO ROSTIZADO

COCHINITA PIBIL AHUMADA $135

350 GR DE COCHINITA AHUMADA ACOMPANADA DE
CHAYOTE ENCURTIDO Y TORTILLAS DE MAIZ

PARRILLA

POLLO COSTRA DE CHILES $135

220 GR DE JUGOSO MUSLO A LAS BRASAS EN
COSTRA DE CHILES AHUMADOS ACOMPANADO CON
PURE DE PAPA RUSTICO Y GRAYY DE CERVEZA

*TERMINO RECOMENDADO: TRES CUARTOS®
TU CORTE INCLUYE UNA GUARNICION A ELEGIR

PICANA kG $1, 350
RIB EYE 3506 $420
RIB EYE CHOICE 3506 $590
COWBOY A LA PIMIENTA 5106 $1,145

ELIGE TU GUARNICION:

PURE DE PAPA / ENSALADA RUSTICA /
PAPAS FRANCESAS

| TRORA



SOPA
AZTECA

COSTRA DE QUESO
CON TROMPO

AHUACAMOLLI
CON CHAPULINES

TUETANO CON
TROMPO DE CHUCK ROLL e
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PAN DULCE $15 B J
POLVORON / BANDERILLA o =
e -
OREJA A LAS BRASAS $65 z & o
A LA PARRILLA CON HELADO DE VAINILLA GTE GUSTA'NUES'"“] BAFE, '
— 5o ILLEVALO A CASA!
UN CLASICO DE NUESTRA COCINA MEXICANA CON VENTA DE CAFE EN GRANO O MOLIDO
AZUCAR Y CANELA CON SALSA DE CHOCOLATE - b
II“'. > R - |’.'\
BANANAS FLAMEADAS = $70 } - 3 A
PLATANO MACHO A LAS BRASAS, FLAMEADO CON —
BRANDY, ACOMPANADO CON HELADO DE ™ =
VAINILLA ' A "
e - - =
MINI HOT CAKES $90 ~
TORRE DE MINI HOT CAKES ACOMPANADOS CON
PLATANO O FRESAS Y SALSA A ELEGIR: MIEL,
CHOCOLATE, MERMELADA DE FRESA, CAJETA O
LECHERA
e —
‘ -
CHURROS

/
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COMIDA PARA CRNES

BARF TAZA $35 KG $90

ALIMENTO BARF CON VEGETALES,

KEFIR, CURCUMA Y HUESO CON - o
PROTEINAS DE DIFERENTES Eu:‘d@

COMBINACIONES: "_E
..' llln ® a & "

CABALLO + POLLO El"—" L fl\ll_u’rrfllc;op(’lgnmg

POLLO + CONEJO FHEstar para tu mascota

*PREGUNTA POR NUESTROS PLANES

PREMIOS S80 NUTRICIONALES CON ASESORIA
SNACK DE TRAQUEA GRATUITA DE VETERINARIOS®

REGLAMENTO

- LOS PROPIETARIOS DE LAS MASCOTAS SON RESPONSABLES DENTRO DEL ESTABLECIMIENTO POR CUALQUIER DANO 0
PERJUICIO QUE PUEDA CAUSAR LA MASCOTA

- NO SE PERMITE SUBIR MASCOTAS EN ASIENTOS 0 MESAS

- TU MASCOTA DEBERA TENER CORREA EN TODO MOMENTO DENTRO DEL ESTABLECIMIENTO

- $1 TU MASCOTA SE ALTERA TE PEDIMOS SALIR DEL ESTABLECIMIENTO A DAR UN PEQUENO PASEO

- $1 TU MASCOTA TIENE UNA DIETA ESPECIAL DEBERA SER INDICADO PREVIO A SU INGRESO

- LAS MASCOTAS DEBERAN ACUDIR EN LA CALLE PARA IR AL BANO, CASO CONTRARIO DEBERAN CUBRIR UNA CUOTA
ESPECIAL ADICIONAL DE LIMPIEZA

- SE OFRECE AGUA ILIMITADA GRATUITA PARA TU MASCOTA

- SI VAS A ALIMENTAR A TU MASCOTA ES OBLIGATORIO QUE SE PIDA COMIDA EXCLUSIVA PARA ELLOS, NO SE PERMITE

ALIMENTARLOS DE FORMA DIRECTA DE LA COMIDA DE LOS COMENSALES.

EL INGRESO AL RESTAURANTE CON TU MASCOTA SE ENTIENDE COMO ACEPTACION DEL PRESENTE REGLAMENTO.
iGRACIAS POR TU PREFERENCIA, BIENVENIDOS!
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COMPARTE TU EXPERIENCIA
Y EADULZA TU DIA CONUN
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ESCRIBE UN REVIEW Y
MUESTRALO A NUESTRO S’I' -F

GOOGLE MAPS  TRIP ADVISOR
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-TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN EL 16% DE IVA

-ACEPTAMOS EFECTIVO, TARJETAS DE CREDITO, DEBITO, VISA, MASTERCARD Y AMERICAN EXPRESS
-CONTAMOS CON SERVICIO PARA LLEVAR Y SERVICIO A DOMICILIO

-LA ANADIDURA 0 CAMBIO DE ALGUN INGREDIENTE A SOLICITUD DEL CLIENTE PODRA OCASIONAR UN COSTO
ADICIONAL AL PLATILLO

-TODOS LOS GRAMAJES PUBLICADOS SON PREVIOS A LA COCCION

-EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS SON BAJO RESPONSABILIDAD DE QUIEN LOS CONSUME

-LOS PLATILLOS PUEDEN VARIAR LIGERAMENTE A LA VERSION FINAL

-DEBIDO A QUE MANEJAMOS PRODUCTOS FRESCOS Y/O0 ESPECIALES, ALGUNOS DE NUESTROS PLATILLOS
PUEDEN NO ESTAR DISPONIBLES



